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fingerfood

V Samosa .. p €410

2 Stk. Teigtaschen gefiillt mit wiirzigen Kartoffeln & Erbsen
serviert mit Joghurt-Minz Sauce & scharfes Tomaten-Chutney

V Beetroot Vadai .., €410

2 Stk. knusprige Laibchen aus Rote Riiben & zweierlei Linsen
serviert mit Coconut Beetroot Chutney
€450

INAER BURG Rolls ...

2 Stk. knusprige Rollchen gefullt mit weicher Fiillumé,r aus
indischem Kose, Kartoffel, Paprika & Mais serviert mit Joghurt-
Minz Sauce & scharfes Tomaten-Chutney

Keema Samosa .., €450

2 Stk. Teigtaschen mit Rindfleischfiillung serviert mit Joghurt-
Minz Sauce & scharfes Tomaten-Chutney
€550

Paneer Tikka .

Indischer Kase mariniert & gegrillt mit Paprika und Zwiebeln
serviert mit Joghurt-Minz Sauce

Seekh Kebab ... ;

Pikante Lammfleischréllchen serviert mit Joghurt-Minz Sauce

Chicken Tikka €500

Gegrillte Hithnerbruststiicke mit Paprika & Zwiebeln serviert mit
Jogéhurl-\linx Sauce
Gewischter Vorspeisenteller €11,90

1x Veg. Samosa, 1x Keema Samosa, 1x IB roll, Chicken Tikka,
Seekh Kebab serviert mit Joghurt-Minz Sauce & scharfes

Tomaten-Chutney
Vegetarischer Vorspeisenteller €11,90

2x Veg. Samosa, 1 Stk. Beetroot Vadai, 1x IB Roll, Paneer Tikka
serviert mit Joghurt-Minz Sauce & scharfes Tomaten-Chutney

biriyani
Chicken Biriyani .~ . €11,90

Pikantes Reisgericht mit gegrilltem Hiihnerfleisch serviert mit

wiirzigem Joghurt
Garnelen Biriyani » . ¢ €1350

Pikantes Reisgericht mit Garnelen serviert mit wirzigem Joghurt

sides

Butter Naan / Knoblauch Naan ... €290/ 3,00

Hausgemachtes Fladenbrot mit Butter / Knoblauch Butter
chapa‘I‘I (auf Wunsch Vegan moglich) a € 2,90
Hausgemachtes Fladenbrot aus Vollkornmehl mit Butter

V" Basmati Reis €290

Duftender Basmati Reis mit Kreuzktimmel
V Papadam
Knuspriges Linsenbrot mit Mango Chutney

V' Achaar

wirziges, eingelegtes Gemise - soooo flavourfull !!

€110

€110

V = Vegan

Gerne wiirzen wir lhre Currys auf Wunsch scharf !
Schiéirfegrad zum avswihlen:

P cPkant PP -Schart S PP = Indisch Scharf

A glutenhaltiges Getreide, B Krebstiere, C Eier, D Fisch, E Erdniisse, I Soja , G Milch, TT Schalenfriichte, 1. Sellerie,

| INdER BURG

soup / salad / raitas

V" gelbe Linsensuppe 1.,
crewige Tomatensuppe . €390
V Chana Salat €450

Wiirziger Kichererbsensalat mit Kartoffeln, Tomaten, Zwiebeln

& Zitronen-Tamarind-Dressing
Havssalat . . €450

Gemischter Salat mit Joghurt-Minz-Dressing & Erdniisse

Kheera Raita . €410

Wiirziger Joghurt mit gehackten Gurken

Tamatar-Piaz Raita

Wiirziger Joghurt mit frischen Tomaten & Zwiebeln

€390

€410

fiir den kleinen Hunger
Aloo Naan ... €6,950

Hausgemachtes Fladenbrot mit kostlicher Kartoffelfillung

serviert mit Kheera Raita
V' Samosa Chana Chaat .., €700

2 Stk. veg. Samosa mit Chana Masala, frische Tomaten, Zwiebel

& Tamarind-Sauce
Naan Wrap ... €700

Naanbrot gefillt mit Chicken Tikka, gemischtem Salat &
Joghurt-Minz-Sauce
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myThali € 1350

create your own thali

Fixbestandteile myThali:
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| 1x vegetarisches Tagesgericht !
Tages-Snack I

I Kheera Raita i

I Fladenbrot

I

I
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Rait |
Basmati Reis I I
e e
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* meaty-Currys zur Auswahl: * veg. Currys zur Auswahl:

Chicken Tikka Masala
Murg Kabila
Chicken Korma

Chana Masala
Aloo Matar
Pal Bhukara

Butter Chicken Pal Makhani
Grilled Chicken Coconut Curry Veg. Coconut Curry
Mango-Limette Chicken Shahi Paneer

Beef Gewmiise Curry Malai Kofta

M Senf, N Sesam, O Schwefeldioxid, P Lupinen, R Weichtiere
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V Chana Masala |
V' Aloo Matar

V' Sabzi Pal |

V" Veg. Coconut Curry ;. m

V Vegan Thali

veg. currys

wit Basmati Reis

€10,90

Weille Kichererbsen nach Pundschabi Art

€10,90
Kartoffel & Jungerbsen in feingewiirzter Tomaten-Zwiebelsauce
€10,90
Gelbes Linsencurry mit Gemtise
Val Bllkhara e,g hp

Kriftiges schwarze Linsencurry nach Mughlai Art

Pal Makhani ¢, €10,90

Cremiges Schwarz-Linsencurry nach traditioneller Art

€1150

Gemiisecurry verfeinert mit Kokosmilch & Senfkorner

Paneer Mango-Limette . qn €1250

Indischer Kise und Gemiise in fruchtig-erfrischender Sauce mit

Mango- und Limettengeschmack
€1250

Paneer Tikka Masala .

Marinierter indischer Kise mit Paprika & Zwiebeln in
Masalasauce

Paalak Paneer .

Kraftige Cremspinatsauce mit indischem Kase

Matar Paneer ., €1250

Indischer Kase & Jungerbsen in feingewtirzter Tomaten-

Zwiebelsauce
Shahi Paneer €1250

Cremige Tomaten-Oberssauce mit indischem Kase verfeinert mit

Cashewntissen
Malai Koﬂa e, g h € 12,50

Kartoffel-Késeballchen in feingewiirzter & cremiger Tomaten-

Zwiebelsauce
thali

gewischte Platte fir 1 P.

Classic Chicken Thali

€10,90

€1250

e,g. h

€1350

Chicken Tikka Masala, Chicken Korma, veg. Tagesgericht, Tages-

Snack, Kheera Raita, Basmati Reis, Fladenbrot

Veg. Classic Thali €1350

Dal Makhani, Shahi Paneer, veg. Tagesgericht, Tages-Snack,
Kheera Raita, Basmati Reis, Fladenbrot
€1350

Veg. Coconut Curry, Aloo Matar, Linsencurry, Tages-Snack,
Salat, Basmati Reis, veganes Fladenbrot

Royal Thali

Butter Chicken, Malai Kofta, veg. Tagesgericht, Tages-Snack,
Kheera Raita, Basmati Reis, Fladenbrot
€1350

Coconut Lover Thali

Grilled Chicken Coconut Curry, Veg. Coconut Curry, veg.
Tagesgericht, Tages-Snack, Kheera Raita, Basmati Reis,

Fladenbrot
€1350

Fruity Fusion Thali
Mango-Limette Chicken, Mango-Limette Paneer, veg.
Tagesgericht, Tages-Snack, Kheera Raita, Basmati Reis,
Fladenbrot

€1350

Meat-Eater Thali

Beef Gemiise Curry, Chicken Korma, veg. Tagesgericht, Tages-
Snack, Kheera Raita, Basmati Reis, Fladenbrot

Mughlai Thali

Murg Kabila, Dal Bukhara, veg. Tagesgericht, Tages-Snack,
Kheera Raita, Basmati Reis, Fladenbrot
€15,50

Fish Thali

Lachs Kokos Cur[y, Fish Darbari, veg. Tagesgericht, Tages-
Snack, Kheera Raita, Basmati Reis, Fladenbrot

meaty currys

wit Basmati Reis

Chicken Korma
Cremiges & traditionell gewiirztes Hithnercurry
Chicken Tikka Masala €11,90

Mariniertes & gegrilltes Hiihnerfleisch mit Zwiebeln & Paprika in

Masalasauce
Chicken Tikka Teller (ohne Sauce) ¢ €11,90

Mariniertes & gegrilltes Hithnerfleisch mit Paprika und Zwiebel
serviert mit zweierlei Dips
Murg Paalak . €1290

Mariniertes & gegrilltes Hiithnerfleisch in kriftiger
Cremespinatsauce

Mango-Limette Chicken . ¢ n €1350
Hithnerfleisch und Gemiise in fruchtig-erfrischender Sauce mit

Mango- und Limettengeschmack
MUI’Q Kaliba e, g h e l 3,50

Marinierte Hihnerfleischstiicke in aromatischer Sauce nach

Mughlai Art
BU‘H'EI' chicke" e, g h 6 l 3,50

Mariniertes & gegrilltes Hiihnerfleisch in cremiger Tomaten-
Oberssauce verfeinert mit Cashewntissen
€1350

Grilled Chicken Kokoscurry . ¢ h. m

Gegrilltes Hithnerfleisch in cremiger Kokossauce verfeinert mit

Senfkornern
Beef Gemiise Curry ., €1350

Kriftiges Rindfleischcurry mit Gemiise

Roganjosh .1 €1550

Geschmortes Lammfleisch in aromatischer Sauce nach

Mughlai Art
Lamm Korma €1550

Geschmortes Lammfleisch in reichhaltiger Zwiebelsauce

€11,90

fish currys

wit Basmati Reis

Garnelen Kokoscurry € 14,50
Garnelen in cremiger Kokossauce verfeinert mit Senfkorner
Gamele" JalerZi b.m € 14,50
Wiirzige Garnelen-Gemitise Pfanne verfeinert mit Senfkérner
FiSh Varbari d,e, g, h € 15,50
Lachswiirfel in aromatischer Sauce nach Mughlai Art

l-aChS KOkOSGUﬂ'V d, g, h,m e 15,50

Lachswiirfel und Gemiise in cremiger Kokossauce verfeinert mit

Senfkornern
Lachs Mango-Limette €1550

Lachswiirfel und Gemiise in fruchtig-erfrischender Sauce mit
Mango- und Limettengeschmack

b,e, g h,m

d,e,g, h

desserts ©

siiBes darf nicht fehlen

GU'ab JanUVI a, g h € 4',50

Warme Topfenbillchen in Zuckersirup serviert mit einer

Eiskugel
Ma”qo KUI‘ﬁ a, g h e 4',50
Indische Eispezialitit verfeinert mit Mango und Safran

Kokosereme €450

mit Erdbeersauce

A glutenhaltiges Getreide, B Krebstiere, C Eier, D Fisch, E Erdniisse, T Soja , G Milch, TT Schalenfriichte, 1. Sellerie,

M Senf, N Sesam, O Schwefeldioxid, P Lupinen, R Weichtiere
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hausgemachte erfrischungen
Mango Lassi ¢ 0331 € 350

stulSes hausgemachtes Joghurtgetrank mit Mango-Geschmack

Salted-Mint Lassiq 0351 €350

salziges hausgemachtes Joghurtgetrank mit Minze-Geschmack

Nimboo Pani 051 €430

hausgemachte Limonade mit Soda, Limette, Ingwer, Rohrzucker,
Minze & Geheimzutat

alk.freies | warwes
Cola / Cola Zero 0331 € 320 | Espresso €220
Frucade 0331L€ 320 | kleiner Brauner €250
Eistee Zitrone / Pfirsich 0331 € 320 . GroBer Brauner €350
Apfel-/Orangensaft 025. € 2,70 I Cappuccino € 350
Obi-/Cappy G'spritzt 0251 € 2,50 | Caffe Latte €390
Mangosaft 025.€ 290 , Teekanne €350
Lycheesaff 0’25“ € 2'90 I Schwarz/Griin/Friichte/Pfefferminz/Krauter
Guavensaft 0251 € 290 |
Soda Zitrone/Himbeer o0251€ 210 |
Mineralwasser 033.€ 2,50

bier & wein

Gosser / Starobrno 03317051 €350/€420
Radler vom Fass 03317051 €350/ €420
King Fisher indisches Bier 0351 €380
Gosser Natur Radler AO5L €420
Griner Veltliner / Zweigelt 1781 €190
Sauvignon Blanc / Shiraz 1751 € 390
indischer Weifs-/Rotwein
Wein G'spritzt 0251 €290
Aperol Spritzer 0251 €450
HUGO 0251 €450

M Senf, N Sesam, O Schwefeldioxid, P Lupinen, R Weichtiere
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